
Forretter 

 

Carpaccio     DKK 98,- 

Trøffelolie, svampemayo, ramsløg, havgus 

 

Blinis      DKK 98,- 

Ørredrogn, cremefraiche, rødløg, citronperler 

 

Toast      DKK  88,- 

Svampecreme, blomkåls crudités, karse 

 

Husets fiskesuppe    DKK 98,- 

Safran, urter, dagens fisk, muslinger 

 

Torpedo rejer     DKK 98,- 

Pankorasp, krydderurtedip, citrus 

 

Rissotto kugle     DKK 98,- 

Tomattapanade, havtorn 

 

 

Salat buffet     DKK 88,- 

 

 

Alle forretter serveres med 

Hjemmebagt brød og smør 



Hovedretter 

Til alle hovedretter medfølger salatbuffet 

 

 

 

 

 

Ribeye 
Bagte hvidløg, persillesmør, grovfritter 

DKK 250,- 

Beuf Bearnaise 
Oksemørbrad, grov fritter 

DKK 260,- 

Kalvespareribs 
Ramsløg, glace, rysteribs, grov urtemos 

DKK 225,- 

Kyllingebryst 
Sauce Calvados, agurkerelish, kartofler 

DKK 230,- 

Ø’s burger 
Hakkebøf, syltede rødløg, chilimayo, grovfritter 

DKK 179,- 

 

 



Hovedretter 

Til alle hovedretter medfølger salatbuffet 

 

 

 

Bornholmsk tangpasta 
Nøddeparmesan, citronolie 

Bagt squash 
Skovsvampecreme, urtemos 

100 % Vegansk 
Falafel, beuf af bornholmske linser, kokosyoughurt 

 

Husets fiskesuppe DKK 209,- 
Safran, urter, dagens fisk, muslinger 

 

Stjerneskud ala friheden DKK 219,- 
Bagt og stegt rødspætte, rejer, hollandaise, kartofler, 
en varm fortolkning af det klassiske stjerneskud 

 

Bagt laks DKK 240,- 
Rosenpeber, spinatcreme, havtorn, kartofler 

DKK 150,- 

DKK 185,- 

DKK 195,- 

 



 

 

 

Desserter 
  

 

Panna Cotta 
Rabarber, marengs, rabarberis 

 

 

DKK 

 

89,- 

Issymfoni 
Hjemmelavet is, bær og knas 

DKK 89,- 

Pandekager 
Vaniljeis, jordbær coulis 

DKK 89,- 

Chokoladefondant 
Basilikumparfait, karry sabayonnecreme 

DKK 89,- 

Crème Brûlée 
Hyldeblomst, citrussorbet 

 

Irish Coffee 4 cl 
Jamerson whiskey, farin, fløde 

 

 

 

DKK 
 

 

DKK 

 

89,- 

 

69,- 
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